Semindrio Regional &) Globatfood  @YDSM_

Tendéncias e Inovacoes Tecnoldgicas no Processamento de Produtos Lacteos

.-

Data: 27/04/2017

Local: San Diego Suites — Governador Valadares/MG
Sera oferecido almogo e certificado de participagao.
Confirme sua presenca pelo e-mail milkway@globalfood.com.br. Vagas limitadas!

Programa e
Horario ema e Palestrante(s)
08:30-09:00 Recepgdo dos Participantes
Globalfood e DSM: Uma parceria de 30 anos de Sucesso
09:00 - 09:20 L
Msc. Jaime Dietrich e Msc. Rodrigo Magalhées
Produtos UHT: Tendéncias e Solugdes para o Mercado Brasileiro
09:20 - 10:20 BB
Dr. Murilo Pires
10:20-10:40 Degustagdo de Produtos
10:40-10:50 Coffe Break
Estabilidade Térmica: Um Desafio para a Industria de Produtos UHT
10:50-11:20
Msc. Cldudio Costa
11:20 — 12:30 Otimizagdo de Processo de Produgdo de Queijos: Inovagdes tecnoldgicas em culturas e Coagulantes
i . Msc. Jansen Torres
12:30-13:30 Almogo
ualidade do Leite: Influéncias no di e na Qualidade do Queijo
13:30-14:00 & Qe
Msc. Jaime Dietrich
14:00 — 14: 50 Otimizagdo de Processo de Produgdo de Queijos: Andlise de Melhoria de Processo e Controle de Fagos
Msc. Rodrigo Magalhdes e Luidson Castro
Requeijdo e Queijos Pr dos: Oportunidades e Solu¢d
18:50-15:30  "eaueiido e Queij b
Dr. Murilo Pires e Msc. Cldudio Costa
15:30-15:40 Degustacdo e Coffe Break
Pack Age: Tecnologia Inovadora no Processo de Maturacdo de Queijos
15:40 - 16:20
Msc. Jaime Dietrich
logurte e Bebidas Lacteas Fer las: Otimizando Pr e Formulagdes
16:20-17:30 °° 4
Dr. Murilo Pires, Msc. Cldudio Costa e Msc. Rodrigo Magalhéi
Curriculo dos palestrantes
Palestrante urriculo
1 Eng® Agrénomo pela Universal Federal de Vigosa; MBA - Gestdo Emp ial FGV; em Quimica e ia do Leite UFJF; Técnico Queijeiro na Escola
de Grangeneuve - Suiga; Implantagéo do Projeto Queijaria Escola de Nova Friburgo.
Diretor Técnico da Globalfood.
Cldudio Costa
Eng?® Quimico Universidade Regional de ializagdo em Bi ia. Escola Maud de ia; MBA em ia de do INPG; MBA
em Gestdo da Qualidade FURB; MBA Gestdo Estratégica de Negdcios-FGV; Membro do Comité de Residuos e Ce i do Leite da i Dairy
Federation. Diretor de Negdcios da Globalfood.
Mestre em Ciéncia e ia de icinios e Bioquimico - Uni i Federal de Juiz de Fora. Tecnico em Laticinios pelo Instituto de Lacticinios Candido
Tostes, com mais de 17 anos de iéncia como p icagdo e Ce ia Técnica, nas dreas de queijos e iogurtes em empresas nacionais e
multinacionais. Gerente Técnico pela DSM Brasil, para as dreas de culturas ldcteas e enzimas.
Jansen Torres
Bacharel em Ciéncia e Tecnologia de Laticinios pela Universidade Federal de Vicosa (UFV); Bacharel em Administragéo pela Universidade Federal de Lavrns
(UFLA). 10 anos de iéncia em de icagdo de queijos finos, controle de i P&D e em emp ionais e
Gerente de Contas e suporte técnico para fabricagéo de queijos da Globalfood.
Luidson Castro
Mestre em Ciéncia e ia de Alii - Unin i Federal de Vigosa. Bacharel em Ciéncia e ia de Laticinios - Uni i Federal de Vigosa. 9
43 anos de experiéncia como suporte técnico para doe i na industria de Laticinios. Gerente de Servigos Técnicos Brasil na DSM.
Mateus Ottomar
Eng?® Quimico pelo Instituto Maud de Tecnologia (1984-1988). Mestre em Engenharia Quimica - Area de Ct di - Escola Politécnica da
Universidade de Séo Paulo USP (1989-1991) e Doutor em Ciéncias Agrdrias - Area de Concentragéo Ciéncia do Lelte Justus Liebig Universitit, Alemanha (1992-
1997). Foi Gerente de Projetos na Area de P&D da G.C. thn & Co em Lubeck, Alemnnha (1998-2001) e desde 2002 é o responsdvel técnico pela Divisdo de
Ldcteos da - Food E ista na drea de ing. 5, processo e ia com patentes registradas na Europa e nos
[ Estados Unidos.
Murilo Pires
Boer Bacharel em Ciéncia e ia de Laticinios - Uni i Federal de Vigosa com MBA em Economia e Estmtégm peln FGV ;mssm mais de 12 anos de
experiencia nas dreas de P&D, Industrial e Consultoria Técnica, nas dreas de queijos e iogurtes em emp e is. Gerente Técnico pela
DSM America Latina, para as dreas de culturas ldcteas e enzimas.
Rodrigo




